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«Պ­տո­ւղ-բան­ջա­րե­ղե­նի սառ­նա­րա­նային պահ­պա­նու­թյո­ւն» գրքույ­կը 
պատ­րա­ստ­վել և հրա­տա­րակ­վել է  ՇԵՆ ԲՀԿ-ի նա­խա­ձեռ­նու­թյա­մբ, Շվեյ
ցա­րա­կան HEKS EPER կազ­մա­կեր­պու­թյան հո­վա­նա­վո­րու­թյա­մբ «Պտ­ղա
բու­ծու­թյան շու­կայի զար­գա­ցո­ւմ Վար­դե­նի­սի և Վայոց Ձո­րի մար­զե­րո­ւմ» 
ծրագ­րի շր­ջա­նակ­նե­րո­ւմ: 

Սույն ձեռ­նար­կը նա­խա­տես­ված է պտ­ղա­բու­ծու­թյա­մբ զբաղ­վող ֆեր­մեր
նե­րի հա­մար, ո­րո­նք նպա­տակ ու­նեն եր­կա­րա­տև պահ­պան­ման են­թար
կել ար­տա­դր­ված մթեր­քը: Այն իր մեջ նե­րա­ռո­ւմ է պտո­ւղ-բան­ջա­րե­ղե­նի 
սառ­նա­րա­նային պահ­պան­ման տեխ­նո­լո­գի­ա­կան ա­ռա­նձ­նա­հատ­կու
թյուն­նե­րը, պահ­պան­ման նոր­մա­տիվ­նե­րը: Գրքույկը հատ­կա­պես օգ­տա
կար է սառ­նա­րա­նային տն­տե­սու­թյո­ւն­ներ ու­նե­ցող ֆեր­մեր­նե­րի, ֆեր­մե
րային խմ­բե­րի, կոո­պե­րա­տիվ­նե­րի և այլ տն­տես­վա­րող­նե­րի հա­մար:

HMDP
Horticulture market development project



Բ­նա­կան ցր­տի (ցա­ծր ջեր­մաս­տի­ճա­նի) օգ­տա­գոր­ծու­մը մա­րդ­կու­թյու­նը կի
րա­ռում է ան­հի­շե­լի ժա­մա­նակ­նե­րից: Գյու­ղա­տն­տե­սու­թյան և ար­դյու­նա­բե
րու­թյան զար­գաց­մա­նը զու­գա­հեռ ցր­տի պա­հան­ջար­կը գնա­լով մե­ծա­ցավ: 
Բնակ­չու­թյա­նը ան­հրա­ժե­շտ է ա­պա­հո­վել բու­սա­կան և կեն­դա­նա­կան ծագ
ման բա­րձ­րար­ժեք մթե­րք­նե­րով, ոչ մի­այն ար­տադ­րու­թյան և բեր­քա­հա­վաքի, 
այլև ուշ աշ­նան, ձմ­ռան և վաղ գար­նան ժա­մա­նա­կա­հատ­ված­նե­րո­ւմ:­

Ել­նե­լով կո­նկ­րետ պտո­ւղ­նե­րի և հա­տապ­տո­ւղ­նե­րի պահ­պա­նու­թյան ժամ
կետ­նե­րից և շու­կա­նե­րո­ւմ դրա­նց նկատ­մա­մբ առ­կա պա­հան­ջար­կից Հայաս
տա­նո­ւմ հիմ­նա­կա­նո­ւմ եր­կա­րա­տև սառ­նա­րա­նային պահ­պա­նու­թյա­նն են 
դր­վո­ւմ խն­ձո­րը, տան­ձը, խա­ղո­ղը, ար­ևե­լ յան խո­ւր­ման, սև սա­լո­րը և այլն: 

ՀՀ պայ­ման­նե­րո­ւմ պահ­պան­ման դր­ված պտու­ղը և բան­ջա­րե­ղե­նը ըստ 
ա­միս­նե­րի պե­տք է բա­շխ­վի հետ­ևյալ կե­րպ. նոյեմ­բեր-դեկ­տեմ­բե­ր՝ 25%, 
հուն­վար-ապ­րի­լ՝ 65% և մայիս-հունի­ս՝ 10%: Այս խն­դի­րը հնա­րա­վոր է լու
ծել պտ­ղի և բան­ջա­րե­ղե­նի տևա­կան պահ­պան­մա­մբ:

Պ­տո­ւղ-բան­ջա­րե­ղե­նի սառ­նա­րա­նային պահ­պա­նու­թյու­նը աշ­խար­հո­ւմ բա
վա­կա­նին ե­կամ­տա­բեր ո­լո­րտ է:­

­Նե­րա­ծու­թյո­ւն
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Այ­սօր ՀՀ-ում խո­շոր սառ­նա­րա­նային պա­հե­ստ­նե­րից զատ, բա­վա­կա­նին 
լայն տա­րած­ված են 

­Սառ­նա­րա­նային տն­տե­սու­թյո­ւն­նե­րո­ւմ, կախ­ված հո­ւմ­քի տե­սա­կից հիմ­նա
կա­նո­ւմ օգտա­գո­րծ­վո­ւմ են 17-20 կամ 25-35 կգ տա­րո­ղու­թյա­մբ բեռ­նա­րկ
ղեր, խա­ղո­ղի, ար­քայա­նա­րին­ջի պահ­պան­ման հա­մար մի­նչև 10-12 կգ տա
րո­ղու­թյա­մբ արկ­ղեր:

­Մի­նչ օրս թա­րմ պտո­ւղ-բան­ջա­րե­ղե­նի պահ­պան­ման պա­հե­ստ­նե­րը հս­տակ 
չեն դա­սա­կա­րգ­վո­ւմ: Պայ­մա­նա­կա­նո­րեն դրա­նք բա­ժա­նո­ւմ են եր­կու խմ­բի՝ 
ար­հես­տա­կան ցր­տի օգ­տա­գո­րծ­մա­մբ սառ­նա­րան­ներ և ա­ռա­նց ար­հես­տա
կան ցր­տի պա­հե­ստ­նե­ր՝ նկո­ւղ­ներ, մա­ռան­ներ, ինչ­պես նաև բան­ջա­րե­ղե­նի 
պահ­պան­ման լայ­նա­կույ­տեր և խրա­մատ­ներ:

70-80
տ

տա­րո­ղու­թյա­մբ ­
(լայն տա­րա­ծո­ւմ են ­
ստա­ցել վեր­ջին 5 
տա­րո­ւմ) ­
սառ­նա­րան­նե­րը
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100-120
տ

10-20
տ



Դ­րա­կան ջեր­մաս­տի­ճան­նե­րո­ւմ կամ մի­նչև -3 °C-ում պահ­պա­նու­մը ան­վան­վում 
է նաև պահ­պա­նո­ւմ հո­վա­ցած վի­ճա­կով, կամ պահ­պա­նո­ւմ չա­փա­վոր ցր­տի կի
րառ­մա­մբ:

­Ջեր­մաս­տի­ճա­նի ի­ջեց­մա­նը զու­գա­հեռ հումքի շն­չա­ռու­թյան ին­տեն­սի­վու­թյու­նը 
կտ­րուկ ան­կո­ւմ է ապ­րո­ւմ, հո­ւմ­քի պահ­պան­ման տևո­ղու­թյո­ւնն եր­կա­րո­ւմ: Հո
վաց­րած վի­ճա­կով բու­սա­կան հո­ւմ­քի պահ­պա­նու­մը հնա­րա­վո­րու­թյո­ւն է ստեղ
ծո­ւմ հո­ւմ­քը տևա­կա­նո­րեն պահ­պա­նել բնա­կան հատ­կու­թյուն­նե­րի չնչին շե­ղո
ւմ­նե­րով:­

Ո­րոշ պտ­ղի և բան­ջա­րե­ղե­նի տե­սակ­ներ շատ զգայո­ւն են ջեր­մաս­տի­ճա­նային 
տա­տա­նում­ների նկատ­մա­մբ և յու­րա­քան­չյո­ւր հո­ւմ­քա­տե­սակի հա­մար 
սահ­ման­ված ջեր­մաս­տի­ճա­նի պահ­պա­նու­մը պար­տա­դիր է:

­Սառ­նա­րա­նային 
պահ­պա­նո­ւմ
­Սառ­նա­րա­նային պահ­պա­նու­մը բա­ժան­վո­ւմ է 3 խմ­բի՝ կար­ճա­տև պահ­պա
նո­ւմ, տևա­կան պահ­պա­նո­ւմ, ցա­ծր ջեր­մաս­տի­ճա­նային պահ­պա­նո­ւմ:

­Պահ­պան­ման ջեր­մաս­տի­ճա­նի ­
նշա­նա­կու­թյու­նը
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­Խո­նա­վու­թյո­ւն և ­
օ­դի շր­ջապ­տույտ

Բո­լոր շո­ւտ փչա­ցող հո­ւմ­քա­տե­սակ­նե­րը և մթե­րք­նե­րը, ա­ռա­նց փա­թե­թա­վոր­ման 
պահ­պա­նե­լիս, պա­հան­ջո­ւմ են ոչ մի­այն ջեր­մաս­տի­ճա­նի այլ նաև օ­դի ո­րո­շա­կի 
խո­նա­վու­թյո­ւն և շր­ջապ­տույտ: Հո­ւմ­քի և մթե­րք­նե­րի ո­րա­կի վատ­թա­րա­ցու­մը, 
հա­ճախ պայ­մա­նա­վոր­ված է դրա­նց ջրա­զրկ­մա­մբ, որն ուղե­կց­վո­ւմ է հո­ւմ­քի թա
ռա­մեց­մա­մբ:­

Օ­դի հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյան մեծ լի­նե­լու պա­րա­գայո­ւմ ին­տեն­սի­վո­րեն 
գոր­ծում են բոր­բո­սա­սն­կե­րը և բակ­տե­րի­ա­նե­րը: Օ­դի խո­նա­վու­թյունը և շր­ջապ
տույ­տի ին­տեն­սի­վու­թյունը գոր­ծո­ւն ազ­դե­ցու­թյո­ւն­ներ չեն թող­նո­ւմ, ե­թե հո­ւմ­քը 

կամ մթեր­քը պահ­պան­վո­ւմ են գո­լոր­շու հա­մար ան­թա­փա­նց փա­թե­թա­վոր­մա­մբ:

Խառը ­
պահպանում

­Պահ­պան­ման լա­վա­գույն պայ­ման­ներ ա­պա­հո­վե­լու հա­մար շատ հո­ւմ­քա­տե­սակ
ներ և մթե­րք­ներ նա­խը­նտ­րե­լի է պահ­պա­նել ա­ռան­ձին: Այն պա­րա­գայո­ւմ ե­թե 
հա­րկ կա, որ եր­կու և ա­վե­լի տե­սա­կի հո­ւմք կամ մթե­րք պե­տք  է պահ­պան­վի 
հա­մա­տեղ, ա­պա ընտր­վո­ւմ է, այն հո­ւմ­քի կամ մթեր­քի պահ­պան­ման ջեր­մաս­տի
ճա­նը, ո­րը ա­մե­նա­բա­րձրն է:

­Խա­ռը պահ­պան­ման դեպ­քո­ւմ հաշ­վի է առն­վո­ւմ, տար­բեր հո­ւմ­քա­տե­սակ­նե­րի 
հա­մա­տե­ղե­լի­ու­թյու­նը, բա­ցա­ռե­լով օ­տար հո­տե­րի կլա­նու­մը:
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Հո­ւմ­քի ­
հո­վա­ցո­ւմ

­Մի­նչև սառ­նա­րա­նային խո­ւց տե­ղադ­րե­լը ի­րա­կա­նաց­վո­ւմ է հո­ւմ­քի հո­վա­ցո­ւմ: 
Բեր­քա­հա­վա­քից հե­տո հո­ւմ­քի ջեր­մաս­տի­ճա­նը հա­վա­սար է լի­նո­ւմ շր­ջա­կա մի
ջա­վայ­րի ջեր­մաս­տի­ճա­նին և որ­պես­զի դան­դա­ղեց­վի հո­ւմ­քի կեն­սա­կան պրո
ցես­նե­րի ըն­թաց­քը, սառ­նա­րա­նային խո­ւց տե­ղադ­րե­լիս խցի ջեր­մային ռե­ժի­մը 
չխա­խտ­վի ի­րա­կա­նաց­վո­ւմ է հո­ւմ­քի նախ­նա­կան հովացո­ւմ: 

Գոյու­թյո­ւն ու­նի «­դաշ­տային ջեր­մու­թյո­ւն» հաս­կա­ցու­թյու­նը, ո­րը այն ջեր­մու
թյունն է, որ պտո­ւղ­նե­րը ու­նե­նո­ւմ են այ­գո­ւմ, բեր­քա­հա­վա­քի ժա­մա­նակ: Պտուղ
նե­րի եր­կա­րա­տև պահ­պան­ման հա­մար շատ կար­ևոր է «­դաշ­տային ջեր­մու
թյան» ա­րագ հե­ռա­ցու­մը, այ­սի­նքն, հա­վաք­ված պտուղ­նե­րը սառ­նա­րան շո­ւտ 
փո­խադ­րե­լը: Այդ նպա­տա­կով սառ­նա­րա­նային տն­տե­սու­թյո­ւն­նե­րո­ւմ լի­նո­ւմ են 
նախ­նա­կան հո­վաց­ման խցեր: Հայտ­նի է, որ «­դաշ­տային ջեր­մու­թյան» հե­ռա­ցու
մը նույ­նի­սկ մեկ օ­րով ու­շաց­նե­լը կա­րող է պտ­ղի պա­հու­նա­կու­թյու­նը կր­ճա­տել 
կես ամ­սով:

­Նախ­նա­կան հո­վա­ցու­մը ան­հրա­ժե­շտ է ի­րա­կա­նաց­նել հնա­րա­վո­րի­նս ա­րագ, ո­րը 
ազ­դո­ւմ է պահ­պան­վող մթեր­քի վե­րջ­նա­կան ո­րա­կի վրա: Հումքի մի­նչ նախ­նա
կան խո­ւց տե­ղադ­րե­լը, խցի ջեր­մաս­տի­ճա­նը ի­ջեց­վում է մի­նչև պահ­պան­ման 
ջեր­մաս­տի­ճա­նին հա­վա­սար: Հո­ւմ­քի հո­վաց­ման խուց տե­ղադ­րե­լիս սկզբ­նա­կան 
փու­լո­ւմ հո­ւմ­քի և խցի ջեր­մաս­տի­ճա­նային և գո­լոր­շու ճնշ­ման տար­բե­րու­թյուն
նե­րը ու­նե­նո­ւմ են նշա­նա­կա­լի ար­ժեք և հո­ւմ­քը ա­րա­գո­րեն հո­վա­նո­ւմ է, ջո­ւր 
կո­րց­նո­ւմ, խցի ջեր­մաս­տի­ճա­նը բա­րձ­րա­նո­ւմ: Հո­վաց­ման վե­րջ­նա­կան փու­լո­ւմ 
խցո­ւմ ջեր­մաս­տի­ճա­նը իջ­նո­ւմ է մի­նչև վե­րջ­նա­կան մե­ծու­թյո­ւն:
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­Սառ­նա­րա­նային սար­քա­վոր­ման ­
ջեր­մային ծան­րա­բե­ռն­վա­ծու­թյո­ւն

­Սառ­նա­րա­նային ագ­րե­գատ­նե­րի ծան­րա­բե­ռն­վա­ծու­թյու­նը բա­ժան­վո­ւմ է չո­րս տար
բեր աղ­բյո­ւր­նե­րից հա­ղո­րդ­վող ջեր­մային հոս­քե­րը չե­զո­քաց­նող մա­սե­րի: Ջեր­մային 
հոս­քեր պա­տե­րի մի­ջով շր­ջա­կա մի­ջա­վայ­րից, օ­դա­փո­խա­նա­կու­թյու­նից, հո­ւմ­քի և 
տար­բեր լրա­ցու­ցիչ աղ­բյո­ւր­նե­րից:

Ջեր­մային հոս­քեր պա­տե­րից | դա ջեր­մա­հոս­քեր են, որ տե­ղի են ու­նե­նում 
ջեր­մաս­տի­ճա­նային տար­բե­րու­թյո­ւն­նե­րի հետ­ևան­քով, ջեր­մա­հա­ղո­րդ­ման շնոր
հիվ: Բնու­թյան մեջ բա­ցար­ձակ մե­կու­սա­ցո­ւմ գոյու­թյո­ւն չու­նի և երբ շի­նու­թյու
նո­ւմ ջեր­մաս­տի­ճա­նը ցա­ծր է մի­ջա­վայ­րի ջեր­մաս­տի­ճա­նից մշ­տա­պես տե­ղի է 
ու­նե­նո­ւմ ջեր­մա­հա­ղոր­դո­ւմ մի­ջա­վայ­րից դե­պի շի­նու­թյո­ւն:

Ջեր­մային հոս­քեր օ­դա­փո­խա­նա­կու­թյու­նից | տե­ղի է ու­նե­նո­ւմ սառ­նա­րա
նային խցե­րի դռ­նե­րի բա­ցել փա­կե­լո­ւց, երբ ար­տա­քին մի­ջա­վայ­րից օ­դը թա­փան
ցե­լով խո­ւց, ա­ռա­վել սա­ռը և խիտ օ­դը խցից դո­ւրս է մղ­վո­ւմ: 

Ջեր­մային հոս­քեր հո­ւմ­քից | դա ջեր­մային ծան­րա­բե­ռն­վա­ծու­թյո­ւն է, ո­րը 
պա­հան­ջո­ւմ է հո­ւմ­քի ջեր­մաս­տի­ճա­նը սահ­ման­վա­ծին հա­սց­նե­լու և կեն­սա­կան 
պրո­ցես­նե­րի հետ­ևան­քով ան­ջատ­ված ջեր­մու­թյան քա­նակ­նե­րը չե­զո­քաց­նե­լու 
հա­մար:
Ջեր­մային հոս­քե­րի լրա­ցու­ցիչ աղ­բյո­ւր­ներ | ջեր­մային տար­բեր աղ­բյուր­նե
րից ա­ռա­ջա­ցող ծան­րա­բե­ռն­վա­ծու­թյու­նը, ան­վան­վո­ւմ է լրա­ցու­ցիչ ծան­րա­բե­ռն
վա­ծու­թյուն: Լրա­ցու­ցիչ ջեր­մային ծան­րա­բե­ռն­վա­ծու­թյան աղ­բյո­ւր են՝ սառ­նա
րա­նային խցե­րո­ւմ աշ­խա­տող մար­դիկ, լու­սա­վո­րու­թյու­նը, քամ­հար­նե­րի և այլ 

տեխ­նո­լո­գի­ա­կան սար­քե­րի շար­ժիչ­նե­րը:
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­Բու­սա­կան ­
հո­ւմ­քի ­
հա­սու­նա­ցու­մը և ­
բեր­քա­հա­վա­ք
­

Փոր­ձա­ռու պտ­ղա­բույծ­նե­րը, ել­նե­լով ի­րե­նց եր­կար տա­րի­նե­րի փոր­ձից, 
կա­րո­ղա­նո­ւմ են ո­րո­շել պտ­ղի հա­սու­նու­թյան աս­տի­ճա­նը և պահ­պան­ման 
հա­մար տվյալ բեր­քի պի­տա­նե­լի­ու­թյու­նը: Պտ­ղի հա­սո­ւն վի­ճա­կի գնա
հատ­ման ա­մե­նաբ­նո­րոշ հատ­կա­նիշ­նե­րն են` չա­փե­րը, խտու­թյու­նը, գույ
նը, հա­մը, բույ­րը, կազ­մու­թյու­նը և սեր­մե­րի հա­սու­նու­թյու­նը:

­Հայտ­նի փա­ստ է, որ խակ պտո­ւղ­նե­րը ա­վե­լի ին­տեն­սիվ են շն­չում և ծախ
սո­ւմ պա­հես­տային նյու­թեր: Մյո­ւս կող­մից վա­ղա­ժամ­կետ հա­վաք­ված 
պտո­ւղ­նե­րը են­թա­կան են տար­բեր հի­վան­դու­թյո­ւն­ների և ման­րէ­ա­բա­նա
կան փչա­ցո­ւմ­նե­րի: Հա­սու­նա­ցած պտո­ւղ­նե­րը չնայած ու­նե­նո­ւմ են լավ 
ապ­րան­քային տե­սք, պահ­պա­նու­թյան ժա­մա­նակ ա­րա­գո­րեն գեր­հա­սու
նա­նո­ւմ են և կո­րց­նո­ւմ ի­րե­նց ապ­րան­քային տես­քը, ինչ­պես նաև սպա­ռո
ղա­կան մյո­ւս հատ­կու­թյուն­նե­րը: Այդ պատ­ճա­ռով հա­սու­նու­թյան աս­տի
ճա­նի ճի­շտ ո­րո­շու­մը կար­ևոր նշա­նա­կու­թյո­ւն ու­նի բեր­քի ո­րա­կի պահ
պան­ման գոր­ծո­ւմ:
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Տար­բեր­վո­ւմ են հո­ւմ­քի հա­սու­նաց­ման մի շա­րք փու­լեր.

­Ֆի­զի­ո­լո­գի­ա­կան (կեն­սա­բա­նա­կան) հա­սու­նա­ցո­ւմ ­
երբ հո­ւմ­քի սեր­մե­րը կամ կո­րիզ­նե­րը հա­սու­նա­ցած են

Ս­պա­ռո­ղա­կան հա­սու­նա­ցո­ւմ ­
երբ հո­ւմ­քը են­թա­կա է սնն­դո­ւմ օգ­տա­գոր­ծե­լո­ւ

­Բեր­քա­հա­վա­քային (տեխ­նի­կա­կան) հա­սու­նա­ցո­ւմ ­
երբ հո­ւմ­քը են­թա­կա է պահ­պան­ման կամ վե­րամ­շակ­մա­ն

­Բեր­քա­հա­վա­քային հա­սու­նա­ցո­ւմ հաս­կա­ցու­թյու­նը շատ հա­րա­բե­րա­կան է, այն 
կախ­ված է ոչ մի­այն հո­ւմ­քա­տե­սա­կից, այլև օգ­տա­գո­րծ­ման նպա­տա­կից: Բեր
քա­հա­վա­քային հա­սու­նա­ցու­մը հա­ճախ հա­մը­նկ­նո­ւմ է սպա­ռո­ղա­կան, իսկ ո­րոշ 
հում­քա­տե­սակ­նե­րի հա­մար` ֆի­զի­ո­լո­գի­ա­կան հա­սու­նաց­ման հետ: Տան­ձի, խն
ձո­րի աշ­նա­նային և ձմե­ռային սոր­տե­րի մոտ սպա­ռո­ղա­կան հա­սու­նա­ցու­մը տե­ղի 
է ու­նե­նո­ւմ բեր­քա­հա­վա­քից մի քա­նի շա­բաթ, իսկ սառ­նա­րա­նային պահ­պա­նու
թյան ժա­մա­նակ եր­բե­մն մի քա­նի ա­միս հե­տո:­
Առ­հա­սա­րակ պտո­ւղ­նե­րի մոտ մեկ հա­սու­նաց­ման փու­լից մյո­ւս հա­սու­նաց­ման 
փու­լին ան­ցնե­լու ճշգ­րիտ պա­հը ո­րո­շե­լը դժ­վար է: Պտո­ւղ­նե­րի մոտ բեր­քա­հա­վա
քային հա­սու­նա­ցու­մը ո­րո­շո­ւմ են հետ­ևյալ հատ­կա­նիշ­նե­րով.

­Բեր­քա­հա­վա­քային հա­սու­նաց­ման սկզ­բո­ւմ պտո­ւղ­նե­րը հաս­նո­ւմ են սոր­տին 
բնո­րոշ մե­ծու­թյան, ձե­ռք են բե­րո­ւմ սոր­տին բնո­րոշ գու­նա­վոր­վա­ծու­թյո­ւն:

Պտ­ղի մաշ­կը և պտ­ղա­մի­սը դառ­նո­ւմ են ա­վե­լի փա­փո­ւկ:­

Ո­րոշ սոր­տե­րի պտո­ւղ­ներ ձե­ռք են բե­րո­ւմ տվյալ սոր­տին բնո­րոշ համ ու բույր

Պտ­ղա­կո­թը հեշ­տու­թյա­մբ ան­ջատ­վո­ւմ է պտ­ղա­շի­վից և այլն:

1
2
3
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­Շատ պտ­ղա­բույծ­ներ բեր­քա­հա­վա­քային հա­սու­նաց­ման փու­լը ո­րո­շո­ւմ են 
սեր­մե­րի գու­նա­վոր­վա­ծու­թյա­մբ, երբ պտ­ղի սեր­մե­րը սկ­սո­ւմ են մգա­նալ կամ 
դառ­նալ դա­րչ­նա­գույն:

­Կար­ևոր է հա­սու­նու­թյան աս­տի­ճա­նը ո­րո­շե­լիս հաշ­վի առ­նել նաև պտ­ղա­թա­փի 
եր­ևույ­թը, ո­րը կա­րող է լի­նել ինչ­պես սոր­տի ա­ռա­նձ­նա­հատ­կու­թյուն, այն­պես էլ 
տվ յալ վայ­րո­ւմ աշ­նա­նային քա­մի­նե­րի պատ­ճա­ռով: Օ­րի­նակ տան­ձե­նո­ւ՝ Ան­տա
ռային գե­ղեց­կու­հի սոր­տի, ա­ռա­նձ­նա­հատ­կու­թյո­ւն­նե­րից մե­կն է, որ պտո­ւղ
նե­րը թույլ են կպած ծա­ռին և օ­դի ցա­ծր խո­նա­վու­թյան, ինչ­պես նաև քա­մի­նե­րի 
դեպ­քո­ւմ թափ­վո­ւմ են:

Բեր­քա­հա­վա­քը ա­մե­նա­պա­տաս­խա­նա­տու աշ­խա­տա­նք­նե­րից մե­կն է և սխալ 
ժամ­կե­տո­ւմ կա­տա­րե­լու պա­րա­գայո­ւմ տե­ղի են ու­նե­նո­ւմ զգա­լի կո­րո­ւստ­ներ: 
Բա­ցի ճի­շտ ժամ­կե­տը ո­րո­շե­լո­ւց, չա­փա­զա­նց կար­ևոր են նաև պտո­ւղ­նե­րի քա
ղե­լու տեխ­նի­կան, բե­ռն­ման և բեռ­նա­թափ­ման, փո­խա­դր­ման աշ­խա­տա­նք­նե­րը, 
հա­մա­պա­տաս­խան տա­րա ընտ­րե­լը և այլն:

­Բեր­քա­հա­վա­քը պե­տք է սկ­սել ա­ռա­վո­տյան շա­ղն ան­ցնե­լո­ւց հե­տո, ո­րով­հե
տև ար­գել­վո­ւմ է պտո­ւղ­նե­րը քա­ղել խո­նավ, ցո­ղը վրան վի­ճա­կո­ւմ: 

Ցան­կա­լի է պտո­ւղ­նե­րի քա­ղը սկ­սել նե­րք­ևի ճյու­ղե­րից, աս­տի­ճա­նա­բար 
բարձ­րա­նա­լով վե­րև, այ­նու­հե­տև քա­ղել սա­ղար­թի ներ­սի պտուղ­նե­րը, որ
պես­զի պտո­ւղ­նե­րը քիչ թափ­վեն:

Պ­տո­ւղ­նե­րը ցան­կա­լի է քա­ղել այն­պես, որ չմա­քր­վի պտ­ղի վրայի մո­մա­շեր­տը, 
քա­նի որ այն պա­շտ­պա­նիչ նշա­նա­կու­թյո­ւն ու­նի: 

Այդ նպա­տա­կով ցան­կա­լի է օգ­տա­գոր­ծել փա­փո­ւկ կտո­րից ձեռ­նոց­ներ: 

11
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Պ­տո­ւղ­նե­րը պե­տք է քա­ղել պտ­ղա­կո­թի հետ մի­ա­սին, քա­նի որ պտ­ղա­կո­թի 
պոկ­ված մա­սը կա­րող է բոր­բո­սա­սն­կե­րի թա­փա­նց­ման ու­ղի հան­դի­սա­նալ: 

Այ­գո­ւմ հա­վաք­վող պտո­ւղ­նե­րը մի­նչև պա­հե­ստ կամ սառ­նա­րան տե­ղա­փո
խե­լը չի կա­րե­լի թող­նել ար­ևի տակ: 

Պ­տո­ւղ­նե­րը ա­ռա­վել քիչ մե­խա­նի­կա­կան վնաս­վա­ծք­ներ պատ­ճա­ռե­լու հա
մար պե­տք է տե­սա­կա­վո­րու­մը կա­տա­րել բեր­քա­հա­վա­քի ժա­մա­նակ: 

Ա­նհ­րա­ժե­շտ է ա­ռա­նձ­նաց­նել վնաս­ված, խակ, հի­վան­դու­թյո­ւն­նե­րով և վնա
սա­տու­նե­րով վա­րակ­ված, մա­նր, ոչ ապ­րան­քային տե­սք ու­նե­ցող պտո­ւղ­նե­րը 
և եր­կա­րա­տև պահ­պա­նու­թյան հա­մար ընտ­րել ա­ռո­ղջ, ա­ռա­նց մե­խա­նի­կա
կան վնաս­ված­նե­րի, սոր­տին բնո­րոշ չա­փի պտո­ւղ­նե­րը:
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Պտ­ղի պահ­պան­ման 
տեխ­նո­լո­գի­ա­

­Սառ­նա­րա­նային խցե­րի ­
նա­խա­պատ­րաս­տու­մը

­Սառ­նա­րա­նային խցե­րը աշ­խա­տան­քային ա­մեն փու­լից հե­տո, ան­հրա­ժեշտ է 
մաքրել մնա­ցո­րդ­նե­րից և նա­խա­պատ­րաս­տել աշ­խա­տան­քային նոր փու­լին: Խցերի 
նա­խա­պատ­րաս­տու­մը իր մեջ ընդ­գր­կո­ւմ է տեխ­նի­կա­կան և սա­նի­տա­րա­կան մի­ջո
ցա­ռո­ւմ­ներ: Նա­խա­պատ­րաս­տա­կան աշ­խա­տա­նք­նե­րը հար­կա­վոր է ա­վար­տել նա
խա­տես­վող բեր­քա­հա­վա­քից եր­կու-ե­րեք շա­բաթ ա­ռաջ:

Ս­տո­ւգ­վո­ւմ է սառ­նա­րա­նային տե­ղա­կայա­նք­նե­րի աշ­խա­տան­քը, ճշգրտ­վում է չա
փող-գ­րան­ցող սար­քե­րը, թար­մաց­վո­ւմ խո­ղո­վա­կա­շա­րի ներ­կը ըստ հա­մա­պա­տաս
խան գույ­նե­րի, լրաց­վո­ւմ ցր­տազ­դա­կի քա­նա­կու­թյու­նը: Սառ­նա­րա­նային խցե­րի 
ջեր­մաս­տի­ճա­նային ռե­ժիմ­նե­րը ստո­ւգ­վո­ւմ է հա­տո­ւկ ստու­գո­ւմ ան­ցած ջեր­մա­չա
փե­րով:

­Մեծ տեղ է տր­վո­ւմ խցե­րի, մի­ջա­նցք­նե­րի և ընդ­հան­րա­պես պա­հես­տի շր­ջա­պա­տի 
սա­նի­տա­րա­կան վի­ճա­կին: Խցե­րո­ւմ մնա­ցած թա­փոն­նե­րը և կեղ­տը, ինչ­պես նաև 
կո­տր­ված, վե­րա­նո­րոգ­ման ոչ են­թա­կա, չա­փա­զա­նց կեղ­տոտ­ված արկ­ղե­րը կամ 
դրա­նց մա­սե­րը մաք­րո­ւմ հե­ռաց­նո­ւմ են:
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Պ­տո­ւղ­նե­րի փչաց­ման գլ­խա­վոր հա­րու­ցիչ­նե­րը բոր­բո­սա­սն­կե­րն են: Ե­թե դրա­նց 
հա­ջող­վո­ւմ է ներ­թա­փան­ցել պտ­ղա­միս, այ­նու­հե­տև նպաս­տա­վոր պայ­ման­ներ են 
ստե­ղծ­վո­ւմ նաև խմո­րա­սն­կե­րի և բակ­տե­րի­ա­նե­րի գոր­ծու­նե­ու­թյան հա­մար:

Խ­ցե­րի ախ­տա­հան­ման ա­մե­նա­տա­րած­ված ե­ղա­նակ­նե­րից են՝

­ֆոր­մա­լի­նի լու­ծույ­թով ախ­տա­հա­նու­մը­

ծծմ­բա­փո­շու այ­րու­մով ախ­տա­հա­նու­մը­

կ­րաջ­րի լու­ծույ­թով ախ­տա­հա­նու­մը

­Ֆոր­մա­լի­նի լու­ծույ­թով ախ­տա­հա­նե­լու հա­մար 1լ 40%-ա­նոց ֆոր­մա­լի­նը լու­ծո­ւմ 
են 40լ ջրո­ւմ: Սրս­կիչ գոր­ծի­քի օգ­նու­թյա­մբ այդ լու­ծույ­թով մշա­կո­ւմ են խցի ամ­բո
ղջ ներ­քին մա­կե­րե­սը: Ախ­տա­հա­նու­մը պե­տք է կա­տա­րել 16-18°C-ից ոչ պա­կաս 
ջեր­մաս­տի­ճա­նի և օ­դի 95%-ից բա­րձր հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյան դեպ­քո­ւմ:

Ծծմ­բա­փո­շու այ­րու­մով ախ­տա­հա­նե­լու դեպ­քո­ւմ թի­թե­ղ յա տա­րա­նե­րի մեջ 
այ­րո­ւմ են ծծմ­բա­փո­շի 1մ3 ծա­վա­լի վրա ծախ­սե­լով 25-30գ ծծո­ւմբ: Ախ­տա­հան
ման բո­լոր պրո­ցես­նե­րը պե­տք է կա­տա­րել մե­կու­սիչ հա­կա­գա­զով, ծծմ­բա­փո­շի 
այ­րե­լու դեպ­քո­ւմ պահ­պա­նել հա­կա­հր­դե­հային ան­վտան­գու­թյան կա­նոն­նե­րը: 
Ախ­տա­հան­ման ա­վար­տից հե­տո պե­տք է դռ­նե­րը պի­նդ փա­կել 2-3 օ­րով, ո­րից 
հե­տո օ­դա­փո­խել, մի­նչև ախ­տա­հա­նիչ նյու­թե­րի հո­տը լրիվ ան­ցնի:

Կ­րաջ­րի լու­ծույ­թով ախ­տա­հա­նե­լու հա­մար 1,5կգ թա­րմ հան­գած կի­րը և 200գ 
պղն­ձար­ջաս­պը լու­ծո­ւմ են 10լ ջրո­ւմ: Խցե­րը բեռ­նե­լո­ւց 10-15 օր ա­ռաջ այդ լու
ծույ­թով սպի­տա­կեց­նո­ւմ են պա­տե­րը և ա­ռաս­տա­ղը:

Ն­կա­տի ու­նե­նա­լով այն հան­գա­ման­քը, որ խցե­րի բեռ­նե­լո­ւց հե­տո խս­տիվ 
ար­գել­վո­ւմ է կր­ծող­նե­րի և վնա­սա­կար մի­ջատ­նե­րի դեմ թու­նա­նյու­թե­րի 
օգ­տա­գոր­ծու­մը, ա­պա դրա­նց դեմ պայ­քա­րը հա­մա­տե­ղո­ւմ են ախ­տա
հան­ման աշ­խա­տա­նք­նե­րի հետ: Դե­ռա­տի­զա­ցի­այի հա­մար պա­հես­տի տար­բեր 

1
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մա­սե­րո­ւմ դր­վո­ւմ է թու­նա­վոր գրավ­չա­նյո­ւթ, ո­րը ախ­տա­հա­նու­մից հե­տո լրիվ հե
ռաց­վո­ւմ է: Խցե­րը բեռ­նե­լո­ւց հե­տո կր­ծող­նե­րի դեմ պայ­քա­րը կա­րե­լի է շա­րու­նա­կել 
մե­խա­նի­կա­կան թա­կա­րդ­նե­րի մի­ջո­ցով: 

Սառ­նա­րա­նային խցե­րի ախ­տա­հա­նու­մից հե­տո սահ­մա­նա­փակ­վո­ւմ է դռ­նե­րի բա
ցել, փա­կե­լը, ցա­ծր ջեր­մաս­տի­ճա­նով զե­րծ են պահ­վո­ւմ խցե­րը երկ­րոր­դա­կան վա

րա­կից: 
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Օգ­տա­գո­րծ­վող 
տա­րա­ն­

Օգ­տա­գո­րծ­վող տա­րան, ա­ռա­ջին հեր­թին պե­տք է չվ­նա­սի 
դրա մեջ դր­վող պտուղ­նե­րին: Սա կար­ևոր պայ­ման է, քա­նի 
որ ման­րա­տախ­տակ­նե­րի վրա հա­ճախ լի­նո­ւմ են մա­նր մա­ցա
ռիկ­ներ, ո­րո­նք վնա­սո­ւմ են պտո­ւղ­նե­րին: Կա­րող են լի­նել ցց­ված մե­խեր: Արկ­ղի 
ման­րա­տախ­տակ­նե­րի մի­ջև թո­ղն­վող ա­րա­նք­նե­րը լի­նո­ւմ են լայն, ո­րո­նք նույն
պես պտո­ւղ­նե­րին հա­սց­նո­ւմ են մե­խա­նի­կա­կան վնաս­վա­ծք­ներ: Հա­ճախ նույն 
արկ­ղե­րը օգ­տա­գո­րծ­վո­ւմ են մի քա­նի տա­րի, ո­րի հետ­ևան­քով դրա­նք թու­լա­նո­ւմ 
են և փո­խա­դր­ման ժա­մա­նակ ճոճ­վո­ւմ, եր­բե­մն կո­տր­վո­ւմ՝ վնա­սե­լով պտո­ւղ­նե
րին: Կար­ևոր է տա­րայի ախ­տա­հա­նու­մը, ո­րը սա­կայն շատ հա­ճախ չի կա­տար
վո­ւմ:

­Սառ­նա­րա­նային պահ­պան­ման հա­մար տա­րած­ված են նաև պլա­ստ­մա­սե և ստ
վա­րա­թղ­թե տար­բեր չա­փե­րի արկ­ղե­րը, ո­րո­նք օգ­տա­գո­րծ­վո­ւմ են պտո­ւղ­նե­րի 
պահ­պա­նու­թյան և բեռ­նա­փո­խադ­րո­ւմ­նե­րի ժա­մա­նակ: Բո­լոր դեպ­քե­րո­ւմ արկ
ղե­րը պե­տք է լի­նեն ա­մո­ւր, հա­րթ և ա­պա­հո­վեն ան­հրա­ժե­շտ օ­դա­փո­խա­նա­կու
թյո­ւն:

Պ­տո­ւղ­նե­րի դա­սա­վոր­վա­ծու­թյու­նը: Պտո­ւղ­նե­րը արկ­ղե­րի մեջ պե­տք է այն­պես 
դա­սա­վո­րել, որ դրա­նք չսեղ­մեն ի­րար և չհա­սց­նեն մե­խա­նի­կա­կան վնաս­վա­ծք
ներ, իսկ պտ­ղա­կո­թե­րը չվ­նա­սեն մի­մյա­նց: Պահ­պա­նո­ւմ են ինչ­պես դա­սա­վոր
ված, այն­պես էլ արկ­ղի մեջ խա­ռը լց­ված, բո­լոր դեպ­քե­րո­ւմ աշ­խա­տե­լով չվ­նա
սել պտո­ւղ­նե­րը: Բա­րձ­րո­րակ սոր­տե­րի պտո­ւղ­նե­րը արկ­ղի մեջ դա­սա­վոր­վո­ւմ են 
մեկ կամ եր­կու շեր­տե­րից ոչ ա­վե­լի բա­րձ­րու­թյա­մբ:



17

­Սառ­նա­րա­նային ­
խցե­րի բար­ձո­ւմ

­Հո­ւմ­քի արկ­ղե­րը, բեռ­նա­րկ­ղե­րը դա­րս­վո­ւմ են տակ­դիր
նե­րի վրա: Ե­թե արկ­ղե­րը, բեռ­նա­րկ­ղե­րը և տակ­դիր
նե­րը հա­մա­պա­տաս­խա­նո­ւմ են ստան­դար­տի, խցի 
ծա­վա­լը օգ­տա­գո­րծ­վո­ւմ է ամ­բող­ջա­պես: Ել­նե­լով 
սառ­նա­րա­նային խցե­րի կա­ռո­ւց­ված­քից, արկ­ղե­րի 
դար­սակ­նե­րը կա­զմ­վո­ւմ են այն­պես, որ ան­ցու­ղի­նե
րը և ա­զատ տա­րա­ծու­թյուն­նե­րը ընդ­հա­նո­ւր մա­կե
րե­սի 10%-ից ա­վե­լի չկազ­մի:

­Նոր­մալ օ­դա­փո­խա­նա­կու­թյո­ւն ա­պա­հո­վե­լու հա­մար 
պա­հա­նջ­վո­ւմ է՝

­Դար­սակ­նե­րի հե­ռա­վո­րու­թյու­նը պա­տե­րից, օ­դային հա­մա­կար­գով խցե­րո­ւմ 
15-20 սմ, մա­րտ­կո­ցային հո­վաց­ման խցե­րո­ւմ 50-60 սմ

­Դար­սա­կի վե­րին մա­սի և ա­ռաս­տա­ղի մի­ջև ե­ղած տա­րա­ծու­թյու­նը ոչ պա­կաս 
30սմ,

­Դար­սակ­նե­րո­ւմ արկ­ղե­րի մի­ջև թող­նել 2սմ տա­րա­ծու­թյո­ւն,

­Մի­նչև 100 մ2 մա­կե­րե­սով խցե­րո­ւմ դար­սակ­նե­րի շար­քե­րի մի­ջև ան­ցո­ւմ­ներ 
չի թո­ղն­վո­ւմ, ա­վե­լի մեծ խցե­րո­ւմ մե­քե­նայա­կան բար­ձո­ւմ ի­րա­կա­նաց­նե­լիս 
2,5մ: Օ­դա­սա­ռե­ցու­ցիչ­նե­րի և մա­րտ­կոց­նե­րի դի­մաց տե­ղա­դր­ված դար­սակ
նե­րը, ցր­տա­հա­րու­թյու­նից պա­շտ­պա­նե­լու հա­մար ծա­ծկ­վո­ւմ են, ծա­կոտ­կեն 
պո­լի­է­թի­լե­նային թա­ղան­թով: 
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Բեռ­նա­րկ­ղե­րի և արկ­ղե­րի դա­րակ­նե­րի մի­ջև թող­նել 10սմ տա­րա­ծու­թյո­ւն: 
Մեծ մա­կե­րես ու­նե­ցող խցե­րո­ւմ պա­տի տա­կով կամ խցի մեջ­տե­ղի մա­սով 
պե­տք է թող­նել ա­զատ տեղ ան­ցո­ւմ­նե­րի հա­մար` հե­տա­գայո­ւմ խցի տար­բեր 
մա­սե­րո­ւմ մթեր­քի ո­րա­կի ստո­ւգ­ման նպա­տա­կով:

­Բան­վո­րա­կան ան­ցու­ղի­նե­րը և այլ տի­պի ա­զատ տա­րա­ծք­նե­րը չպե­տք է գե
րա­զան­ցեն խցի ամ­բո­ղջ տա­րած­քի 10%-ը: Օ­դա­սա­ռե­ցու­ցիչ­նե­րի կամ մա
րտ­կոց­նե­րի դի­մաց տե­ղա­դր­ված արկ­ղե­րը պե­տք է ծած­կել ծա­կոտ­կեն պո­լի
է­թի­լե­նային թա­ղան­թո­վ՝ սա­ռը օ­դի հետ ան­մի­ջա­կան շփու­մը չե­զո­քաց­նե­լու 
հա­մար: 
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Պտ­ղի պահ­պան­ման 
տեխ­նո­լո­գի­ան ըստ 
տե­սակ­նե­րի
­Թա­րմ պտ­ղի տևա­կան պահ­պա­նու­մը պա­հան­ջո­ւմ է մշակ­ված տեխ­նո­լո­գի­ա
նե­րի և հա­տո­ւկ ռե­ժիմ­նե­րի կի­րա­ռո­ւմ: Չա­փա­զա­նց կար­ևոր է ջեր­մաս­տի­ճա
նը, դրա տա­տա­նո­ւմ­նե­րի բա­ցա­ռու­մը, հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյու­նը, է­թի­լեն 
գազ ար­տադ­րե­լու հան­գա­ման­քը և պտո­ւղ­նե­րի պահ­պան­ման հա­մա­տե­ղե­լու
թյու­նը:

­Հա­մա­տեղ պահ­պան­վող պտ­ղի, հա­տա­պտ­ղի և բան­ջա­րե­ղե­նի ցա­նկ

Պ­տո­ւղ / Հա­տապ­տո­ւղ / 
Բան­ջա­րե­ղեն

Է­թի­լեն գազ ­
ար­տադ­րող

Է­թի­լեն գա­զի նկատ­մա­մբ 
զգայու­նու­թյո­ւն

Ազն­վա­մո­րի Շատ ցա­ծր Ոչ
Ա­նա­նաս Շատ ցա­ծր Ոչ
Ե­լակ Շատ ցա­ծր Ոչ
Թո­ւզ Ցա­ծր Ոչ

Նեկ­տա­րին* Բա­րձր Ոչ
Նո­ւռ Ոչ Ոչ
Սոխ Ոչ Ոչ
Լո­լիկ Մի­ջին Ոչ
Կե­ռաս Շատ ցա­ծր Ցա­ծր
Հա­ղա­րջ Շատ ցա­ծր Ցա­ծր
Մոշ Շատ ցա­ծր Ցա­ծր

*­Նեկ­տա­րի­նի պահ­պա­նու­մը, կե­ռա­սի, հա­ղար­ջի կամ մո­շի հետ հա­մա­տե­ղե­լով, 
հնա­րա­վոր է շատ կա­րճ ժա­մա­նա­կա­հատ­վա­ծի հա­մա­ր
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Ոչ հա­մա­տե­ղե­լի պահ­պան­վող պտ­ղի, հա­տա­պտ­ղի ­
և բան­ջա­րե­ղե­նի ցա­նկ

Պ­տո­ւղ / Հա­տապ­տո­ւղ 
/ Բան­ջա­րե­ղեն

Է­թի­լեն գազ ար­տադ­րող Է­թի­լեն գա­զի նկատ­մա­մբ 
զգայու­նու­թյո­ւն

Ար­քայա­նա­րի­նջ Ոչ Շատ բա­րձր
Բա­նան Թույլ Այո
Դե­ղձ Բա­րձր Այո
Լի­մոն Շատ ցա­ծր Մի­ջին
Խն­ձոր Բա­րձր Այո

Խա­ղող ու­շա­հաս Շատ ցա­ծր Այո
Խա­ղող վա­ղա­հաս Շատ ցա­ծր Այո

Ծի­րան Բա­րձր Այո
Նա­րի­նջ Շատ ցա­ծր Այո
Սե­րկ­ևիլ Բա­րձր Այո
Սա­լոր Բա­րձր Այո
Տա­նձ Բա­րձր Այո
Ծ­նե­բեկ Ոչ Այո
Բ­րոկ­կո­լի Ոչ Այո

Կա­նա­չու կա­պոց­ներ Ոչ Այո
Վա­ղա­հաս կա­ղա­մբ Ոչ Այո
Ու­շա­հաս կա­ղա­մբ Ոչ Այո

Գա­զար Ոչ Այո
Նե­խո­ւր Ոչ Այո
Վա­րո­ւնգ Շատ ցա­ծր Այո
Սմ­բո­ւկ Ոչ Այո
Սխ­տոր Ոչ Այո

Կա­նաչ լո­բի Ոչ Այո
Սեխ Ցա­ծր Այո
Սո­ւնկ Ոչ Այո
Ձ­մե­րո­ւկ Ոչ Այո Շատ

Է­թի­լեն գա­զի նկատ­մա­մբ զգայո­ւն մր­գե­րը, հա­տապ­տո­ւղ­նե­րը և բան­ջա­րե­ղե­նը չպե­տք է պահ­պան­վեն 
է­թի­լեն գազ ար­տադ­րող այլ տե­սակ­նե­րի հետ: Է­թի­լե­նի ազ­դե­ցու­թյան ներ­քո մշա­կա­բույ­սե­րի մի­ջու­կը 
կա­րող է փո­փոխ­վե­լ՝ փափ­կել, դառ­նա­հա­մու­թյո­ւն տա­լով ապ­րան­քին, ինչ­պես նաև ա­րա­գաց­նե­լով հա
սու­նա­ցու­մը:
­Ներ­կայաց­վող տեխ­նո­լո­գի­ա­կան պայ­ման­նե­րը այն նվա­զա­գույն պայ­ման­նե­րն են, ո­րո­նց պահ­պա­նու­մը 
ցան­կա­լի է ո­րա­կյալ մթե­րք ու­նե­նա­լու հա­մար:
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Պտ­ղի տե­սակ­նե­րի սառ­նա­րա­նայի­ն ­պահ­պան­ման ­
ռե­ժիմ­նե­րի ցու­ցա­նիշ­նե­րը

Պ­տո­ւղ / ­
Հա­տապ­տո­ւղ

Պահ­պան­ման լա­վա
գույն ­

ջեր­մաս­տի­ճան (C0)

Օպ­տի­մալ 
հա­րա­բե­րա
կան խո­նա
վու­թյո­ւն %

Սառ­ցա­գոյաց
ման ջեր­մաս
տի­ճան / կե­տ

(C0)

Բ­նա­կան ­
պա­կա­սոր­դը­

գ/կգ

Պահ­պան­ման 
ա­ռա­վե­լա­գույն 
տևո­ղու­թյու­նը

Կար­ճա­տև Տ­ևա­կան

Ար­քայա­նա
րի­նջ

1.8-3 -2.0-0 80-90 -1.5 2.2 3-4 ա­միս

Ազն­վա­մո­րի 1.75 -0.5-0 80-85 -2.5 մի­նչև -1 3.8 2-3 օր

Ա­նա­նաս 4.5-7.25 4.5-7.25 85-90 -1.25 4.4 2-4 շա­բաթ

Բա­նան 17-21 13.5-15.5 85-95 -3.2 մի­նչև -1 14.9 10 օր

Բալ 1.5-2 -0.5-0 90-95 -1.0

Դե­ղձ 1.75-4 -0.5-0 90-95 -1.5 3.5 2-4 շա­բաթ

Կե­ռաս 1.5-2 -0.5-0 90-95 -1.5 3.2 14-21օր

Ե­լակ 1.75 0 80-85 -2.25 մի­նչև -1 3.2 3-7 օր

Թո­ւզ 4.5-10 1-2.25 65-75 -2.0 2.9 7-14 օր

Լի­մոն 12.5 12.5-15 85-90 -2.25 7.8 2-3 շա­բաթ

Խն­ձոր 1.75-2 -1-0 90-95 -1.75 2.9 1-12 ա­միս

Խա­ղող­
ու­շա­հաս

1.75-4.5 -1-0.5 90-95 -2 3.6 2-8 շա­բաթ

Խա­ղող ­
վա­ղա­հաս

1.25-4.5 -1-0 85-90 -4.25 3.0 3-6 ա­միս

Ծի­րան 1.75-2 -0.5-0 90-95 -1.0 մի­նչև -2.25 3.2 1-3 շա­բաթ

Հա­ղա­րջ 1.75 -0.5-0 80-85 -2.5 մի­նչև -1 3.8 1-4 շա­բաթ

Մոշ 1.75 -0.5-0 80-85 -2.5 մի­նչև -1 3.8 2-3 օր

Նա­րի­նջ 4.5-7 0-1 85-90 -2.0 3.2 2.5 ա­միս

Նեկ­տա­րին 1.75-4 -0.5-0 80-85 -1.5 3.5 4-3 շա­բաթ

Նո­ւռ 1 -0.5-0 93-95 -1.25 3.5 3 ա­միս

Սե­րկ­ևիլ 1.75-4.5 -0.5-1 85-90 -2.25 3.6 2-3 ա­միս

Սա­լոր 1.75-4.5 -0.5-1 90-95 -2.25 3.4 2-5 շա­բաթ

Տա­նձ 1.75-4.5 -1.5-0.5 90-95 -2.25 3.5 2-7 ա­միս
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­Բու­սա­կան հո­ւմ­քի սառ­նա­րա­նայի­ն
­պահ­պան­ման ռե­ժիմ­նե­րի ցու­ցա­նիշ­նե­րը

Բան­ջա­րե­ղեն Պահ­պան­ման ­
լա­վա­գույն ­

ջեր­մաս­տի­ճան (C0)

Օպ­տի­մալ 
հա­րա­բե­րա
կան խո­նա
վու­թյո­ւն %

Սառ­ցա
գոյաց­ման 
ջեր­մաս­տի
ճան կե­տ
(C0)

Բ­նա­կան 
պա­կա­սոր­դը­

գ/կգ

Պահ­պան­ման 
ա­ռա­վե­լա­գույն 
տևո­ղու­թյու­նը

Կար­ճա­տև Տ­ևա­կան

Աշ­նա­նային 
բո­ղկ

2.5-4.5 0-1.5 95-98 -0.5 4.5 3-4 շա­բաթ

Բ­րոկ­կո­լի 1.75-4.5 0-0.5 95-98 -0.5 3.8 10-14 օր

Գա­զար 4.5-7.25 0-1.5 85-90 -0.75 4.5 4-5 ա­միս

Դ­դո­ւմ 2.5-4.5 0-2 65-70 -1.5 3.2 2-3 ա­միս

Լո­լիկ 7.25 4.5-10 85-90 -0.75 5.4 1-3 շա­բաթ

Վա­րո­ւնգ 10-15.6 7.25-10 80-85 -0.75 6.4 10-14 օր

Կա­ղա­մբ ­
ու­շա­հաս

1.75-4.5 0-2.25 90-95 -0.5 3.6 3-4 ա­միս

Կար­տո­ֆիլ 10-15.5 2-5 85-90 -1.75 6.5

Ձ­մե­րո­ւկ 7.25-10 2.25-4 75-85 -1.75 5.35 4 շա­բաթ

Քա­ղցր ­
տաք­դեղ

7.25 4.5-10 85-90 -0.75 5.4 1-3 շա­բաթ

Սեխ 7.25-10 2.25-4 75-85 -1.75 5.35 4 շա­բաթ

Նե­խո­ւր 1.75-4 0 90-95 -1.5 3.5 2-4 ա­միս

Սոխ 10-15 0-2.5 70-75 -1.0 5.7 6-8 ա­միս

Ծ­նե­բեկ 4.5-7.25 0-1 90-95 -1.25 3.9 30 օր

Կա­նաչ լո­բի 4.5-7.25 0-0.5 85-90 -1.25 3.6 30 օր

Ճա­կն­դեղ 4.5-7.25 0-2.25 95-98 -2.75 4.2 1-3 ա­միս

Ծաղ­կա­կա­ղա­մբ 1.75-4.5 0-2.25 85-90 -1 3.8 2-3 շա­բաթ

Ե­գիպ­տա­ցո­րեն 1.75-4.5 -0.5-0 85-90 -1.75 3.8 4-8 օր
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Խն­ձո­ր
Ջեր­մաս­տի­ճանը՝ ­
-1….4°C

­Հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյու­նը՝­
90-95%

Խն­ձո­րի վա­ղա­հաս սոր­տե­րը Հայաս­տա­նի պայ­ման­նե
րում պահ­պան­ման են­թա­կա չեն: Աշ­նա­նային սոր­տե
րը ա­վելի պա­հու­նակ են: Տևա­կան պահ­պան­ման հա­մար 
ա­ռա­վել պի­տանի են ու­շա­հաս սոր­տե­րը, ո­րո­նց բեր­քա­հա­վա
քը կա­տար­վո­ւմ է ոչ լրիվ հա­սու­նա­ցած վի­ճա­կով (բեր­քա­հա
վա­քային հա­սու­նա­ցո­ւմ):

Չ­նայած նրան, որ խն­ձո­րի սոր­տե­րի մե­ծա­մաս­նու­թյան հա­մար նպաս­տա­վոր 
ջեր­մաս­տի­ճա­նը 

-1….4°C է, սա­կայն նվա­զա­գույն ջեր­մաս­տի­ճան -1°C կա­րե­լի է կի­րա­ռել հազ­վա
գյո­ւտ դեպ­քե­րո­ւմ: Սառ­նա­րա­նային խցե­րի տար­բեր մա­սե­րո­ւմ ջեր­մու­թյու­նը չի 
կա­րող լի­նել կայո­ւն և հա­մա­սեռ, այդ ա­ռու­մով կա­րող է ա­վե­լի ցա­ծր լի­նել, ո­րը 
կբե­րի պտ­ղի սա­ռե­լո­ւն: Հետ­ևա­բար կի­րա­ռե­լի նպաս­տա­վոր ջեր­մաս­տի­ճա­նը 
խն­ձո­րի սոր­տե­րի մե­ծա­մաս­նու­թյան հա­մար հա­մար­վո­ւմ է 0°C՝ թույլ տա­լով 0,5°C 
տա­տա­նո­ւմ­ներ:

Խն­ձո­րի փչա­ցու­մը կա­րող է ա­ռա­ջա­նալ բոր­բո­սա­սն­կե­րի կող­մից, ո­րո­նք մե­խա
նի­կա­կան վնաս­վա­ծք­նե­րի մի­ջո­ցով կա­րող են ներ­թա­փան­ցել պտ­ղամ­սի մեջ:

Խն­ձո­րի պտո­ւղ­նե­րը պահ­պա­նե­լիս ար­տադ­րո­ւմ են մեծ քա­նա­կու­թյա­մբ 
է­թի­լեն գազ և չի կա­րե­լի հա­մա­տեղ պահ­պա­նե­լը գա­զա­րի, կա­ղամ­բի, ծա
ղիկ­նե­րի, տն­կի­նե­րի հետ:
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Տան­ձի պտո­ւղ­նե­րը շատ զգայո­ւն են ջեր­մաս­տի­ճա
նային պայ­ման­նե­րի նկատ­մա­մբ: Տան­ձի պտուղ­նե

րից ջրի գո­լոր­շի­աց­ման ին­տեն­սի­վու­թյու­նը ա­վե­լի բա
րձր է, քան խն­ձո­րի պտո­ւղ­նե­րից: Ջրա­զր­կու­մը և դրա հետ 

կապ­ված պտ­ղի թա­ռա­մու­մը ա­վե­լի նկա­տե­լի է վա­ղա­հաս սոր
տե­րի մոտ և ա­ռա­նձ­նա­պես բեր­քա­հա­վա­քային հա­սու­նաց­ման չհա­սած պտուղ
նե­րի մոտ:

Տան­ձի պտո­ւղ­նե­րի մեկ այլ ա­ռա­նձ­նա­հատ­կու­թյո­ւնն այն է, որ դրա­նց պտ­ղա­մի
սը սկ­սո­ւմ է փափ­կել սե­րմ­նաբ­նի շր­ջա­նո­ւմ (ներ­սից): Հետ­ևա­բար շատ կար­ևոր 
է դրա­նց ջեր­մաս­տի­ճա­նի ի­ջե­ցու­մը հնա­րա­վո­րին չափ ա­րագ: Տեխ­նո­լոգ­նե­րին 
խոր­հո­ւրդ է տր­վո­ւմ տան­ձի մի­ջա­հաս սոր­տե­րի պահ­պան­ման ա­ռա­ջին օ­րե­րի­ն՝ 
մի­նչև սե­րմ­նաբ­նի շր­ջա­նո­ւմ ջեր­մաս­տի­ճա­նը իջ­նի նպաս­տա­վոր սահ­ման­նե­րի, 
կի­րա­ռել 1....1,5°C-ով ա­վե­լի սա­ռը օդ, քան եր­կա­րա­տև պահ­պան­ման ջեր­մաս
տի­ճա­նն է: Այ­նու­հե­տև խցի ջեր­մաս­տի­ճա­նն ան­մի­ջա­պես բա­րձ­րաց­նել մի­նչև 
նպաս­տա­վոր մա­կար­դա­կը:

Տան­ձի Ան­տա­ռային գե­ղեց­կու­հի սոր­տի պտո­ւղ­նե­րը չկար­գա­վոր­վող ջեր­մաս­տի
ճա­նային պայ­ման­նե­րո­ւմ հնա­րա­վոր է պահ­պա­նել 20 օր, սառ­նա­րա­նային խցում՝ 
2°C-ի պայ­ման­նե­րո­ւմ՝ 3,5 ա­միս, 0°C-ի պայ­ման­նե­րո­ւմ՝ 4,5 ա­միս, իսկ -1°C-ի 
դեպ­քո­ւմ՝ մոտ 5 ա­միս:

Տանձ
Ջեր­մաս­տի­ճանը՝ ­
-1.5….0.5°C

­Հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյու­նը՝­
90-95%
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­Սառ­նա­րա­նային խցե­րո­ւմ հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյու­նը 
պե­տք է աշ­խա­տել պահ­պա­նել 95%-ին մոտ: Իսկ քա­նի որ 
պահ­պան­ման նպաս­տա­վոր ջեր­մաս­տի­ճա­նը մոտ է 0°C-
ին և դրա­նից էլ ցա­ծր է, ա­պա պտո­ւղ­նե­րից ան­ջատ­ված 
խո­նա­վու­թյու­նը ան­մի­ջա­պես խտա­նո­ւմ է հար­մա­րա­նք
նե­րի վրա ե­ղ յա­մի ձևով: Անհ­րա­ժե­շտ է ժա­մա­նակ առ 
ժա­մա­նակ (առն­վա­զն 3-4 օ­րը մեկ ան­գամ) կա­տա­րել 
սա­ռեց­նող հար­մա­րա­նք­նե­րի մա­կե­րե­սին կոն­դեն­սաց­ված 
ձյան շեր­տի հա­լե­ցո­ւմ: Հա­լեց­ման տևո­ղու­թյու­նը պե­տք է 
լի­նի այն­պի­սին, որ­պես­զի պտո­ւղ­նե­րի ջեր­մաս­տի­ճա­նը բա­րձ
րա­նա ոչ ա­վել քան 0,5°C:

­Տան­ձի պահ­պա­նու­թյան ըն­թաց­քո­ւմ խոր­հո­ւրդ է տր­վո­ւմ տե­սա­կա­վո­րո­ւմ ի­րա
կա­նաց­նել, ոչ թե պահ­պան­ման վեր­ջո­ւմ այլ 2-3 շա­բաթ­վա ըն­թաց­քո­ւմ: Այդ ժա
մա­նա­կը բա­վա­կան է, որ­պես­զի հայտ­նա­բեր­վեն մե­խա­նի­կա­կան վնաս­վա­ծք ու
նե­ցող պտո­ւղ­նե­րը:

­Պահ­պա­նու­թյան վեր­ջո­ւմ տան­ձի ու­շա­հաս սոր­տե­րի մի մա­սի 
պտուղ­նե­րը ձե­ռք են բե­րո­ւմ սոր­տին հա­տո­ւկ գույ­նը, հա
մը, բո­ւր­մո­ւն­քը: Սա­կայն հիմ­նա­կան մա­սը ցա­ծր ջեր­մաս
տի­ճա­նի տակ չեն հա­սց­նո­ւմ հա­սու­նա­նալ և մնո­ւմ են 
խակ, իսկ պտ­ղա­մի­սը կո­շտ: Այդ­պի­սի պտո­ւղ­նե­րը վա
ճառ­քի հա­նե­լո­ւց ա­ռաջ ան­հրա­ժե­շտ է են­թար­կել կար
գա­վոր­վող հա­սու­նաց­ման: Մեզ մոտ հիմ­նա­կա­նո­ւմ 
1-2 շա­բաթ պտո­ւղ­նե­րը պահ­վո­ւմ են սե­նյա­կային պայ
ման­նե­րո­ւմ: Այն ա­նըն­դու­նե­լի է, քա­նի որ բե­րո­ւմ է բնա
կան կո­րո­ւստ­նե­րի, ֆի­զի­ո­լո­գի­ա­կան հի­վան­դու­թյուն­նե­րի 

և ման­րէ­ա­բա­նա­կան փչա­ցո­ւմ­նե­րի:
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­Կար­գա­վոր­վող հա­սու­նաց­ման կա­րե­լի է են­թար­կել նաև մի քա­նի օ­րո­ւմ և ա­վե­լի 
քիչ ո­րա­կա­կան կո­րո­ւստ­նե­րով: Դա կա­տար­վո­ւմ է հա­տո­ւկ խցե­րո­ւմ: Այս դեպ
քո­ւմ պտո­ւղ­նե­րի հա­սու­նա­ցու­մը տևո­ւմ է 3 օ­րից ոչ ա­վել և ա­պա­հո­վո­ւմ է մր­գի 
բա­րձր ո­րակ: Այդ նպա­տա­կով սառ­նա­րա­նային տն­տե­սու­թյո­ւն­նե­րո­ւմ նա­խա
տես­ված է լի­նո­ւմ 20-25-ից մի­նչև 100տ տա­րո­ղու­թյա­մբ հա­տո­ւկ խո­ւց: Այս խցո­ւմ 
կար­գա­վոր­վող հա­սու­նա­ցու­մը ի­րա­կա­նաց­նո­ւմ են թթ­ված­նի բա­րձր պա­րու­նա
կու­թյան, ած­խաթ­թու գա­զի ցա­ծր քա­նա­կի կամ լրիվ բա­ցա­կայու­թյան, հա­մե­մա
տա­բար բա­րձր ջեր­մաս­տի­ճա­նի և է­թի­լե­նի ո­րո­շա­կի քա­նա­կու­թյան առ­կայու­թյան 
պայ­ման­նե­րո­ւմ: Նշ­ված գոր­ծո­ղու­թյո­ւն­նե­րը կա­տա­րե­լո­ւց հե­տո 3-րդ օ­րը ստո­ւգ
վո­ւմ է պտո­ւղ­նե­րի հա­սու­նու­թյան աս­տի­ճա­նը, և ե­թե այն հա­մար­վո­ւմ է բա­վա
րար, խցի ջեր­մաս­տի­ճա­նը նո­րից ի­ջեց­նո­ւմ են մի­նչև 3-4°C:
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Սերկևիլ
Ջեր­մաս­տի­ճանը՝ ­
-0.5….0°C

­Հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյու­նը՝­
90%

­Սե­րկ­ևի­լի սոր­տե­րից ա­ռա­վել պա­հու­նակ են տեխ­նի­կա­կան սոր­տե­րը, ո­րո­նց պտ
ղա­մի­սը կո­շտ է և պահ­պան­ման ըն­թաց­քո­ւմ փափ­կո­ւմ է դան­դա­ղո­րեն: Սե­րկ
ևի­լի պտո­ւղ­նե­րը շատ զգայո­ւն են մե­խա­նի­կա­կան վնաս­վա­ծք­նե­րի նկատ­մա­մբ:

­Սե­րկ­ևի­լի պտո­ւղ­նե­րի պահ­պան­ման տեխ­նո­լո­գի­ան քիչ է տար­բեր­վո­ւմ խն­ձո
րի պտո­ւղ­նե­րի պահ­պա­նու­մից: Սե­ղա­նի սոր­տե­րի պահ­պան­ման ա­ռա­վե­լա­գույն 
տևո­ղու­թյու­նը 2-3 ա­միս է, տեխ­նի­կա­կան սոր­տե­րի­նը՝ 4-5 ա­միս: 

Սե­րկ­ևի­լի այն պտո­ւղ­նե­րը, ո­րո­նք պահ­պան­ման վեր­ջո­ւմ չեն ստա­նո­ւմ ան­հրա
ժե­շտ սպա­ռո­ղա­կան հատ­կա­նիշ­ներ, ան­հրա­ժե­շտ է են­թար­կել կար­գա­վոր­վող 
հա­սու­նաց­ման 20°C-ի պայ­ման­նե­րո­ւմ:

­Սե­րկ­ևի­լի պտո­ւղ­նե­րը պահ­պան­ման ըն­թաց­քո­ւմ ար­տադ­րո­ւմ են մեծ քա­նա­կու
թյա­մբ է­թի­լեն, հետ­ևա­բար սա պե­տք է հաշ­վի առ­նել է­թի­լե­նի նկատ­մա­մբ զգայուն 
մյո­ւս պտո­ւղ­նե­րի հետ հա­մա­տեղ պահ­պա­նե­լու ժա­մա­նակ:
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­Նո­ւռ, թո­ւզ­
ար­ևե­լ յան խո­ւր­մա

Ջեր­մաս­տի­ճանը՝ ­
տես ստորև

­Հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյու­նը՝­
տես ստորև

­Ն­ռան պտո­ւղ­նե­րը շատ զգայո­ւն են ցա­ծր ջեր­մաս
տի­ճան­նե­րի նկատ­մա­մբ: Պտ­ղի բա­րդ կա­ռո­ւց­ված­քը, 
ծաղ­կա­բա­ժա­կի մեծ խո­րու­թյու­նը, որ­տեղ մնո­ւմ է ա­ռէջ

նե­րի փն­ջի մնա­ցոր­դը, բա­վա­կա­նին հա­ստ, բայց փխ­րո­ւն 
և կո­շտ կա­ռո­ւց­վա­ծք ու­նե­ցող կեղ­ևը հան­դի­սա­նո­ւմ են բոր

բո­սա­սն­կե­րի թա­փա­նց­ման ու­ղի­ներ: Ա­ռա­նձ­նա­պես հե­շտ են 
վնաս­վո­ւմ պտո­ւղ­նե­րը տար­բեր աս­տի­ճա­նի ճզմ­վա­ծու­թյո­ւն ու­նե­ցող 

տե­ղա­մա­սե­րից, որ­տեղ պտ­ղա­հյու­թը ար­տա­հո­սո­ւմ է: Նռան սոր­տե­րը պայ­մա­նա
կա­նո­րեն բա­ժան­վո­ւմ են եր­կու խմ­բի՝ քա­ղցր և թթու: Քա­ղցր սոր­տի պտո­ւղ­նե­րն 
ա­վե­լի շատ են են­թա­կա բոր­բո­սա­սն­կե­րի ազ­դե­ցու­թյա­նը, քան թթու սոր­տե­րի­նը:

­Փոր­ձե­րը ցույց են տվել, որ 0°C-ում շատ սոր­տե­րի պտո­ւղ­նե­րը հնա­րա­վոր է 
պահ­պա­նել 1 ա­միս, իսկ 5°C-ի դեպ­քո­ւմ՝ 2 ա­միս: 10°C-ի դեպ­քո­ւմ նռան պտո­ւղ
նե­րի պա­հու­նա­կու­թյու­նը 1,5 ա­միս է: Տար­բեր կար­ծիք­ներ կան հա­րա­բե­րա­կան 
խո­նա­վու­թյան վե­րա­բե­րյալ, սա­կայն մեկ բան պա­րզ է՝ ինչ­քան ցա­ծր է ջեր­մաս
տի­ճա­նը, այն­քան բա­րձր պե­տք է պահ­պա­նել հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյու­նը՝ 
ընդ­հո­ւպ մի­նչև 90-95%: Ե­թե պահ­պան­ման ջեր­մաս­տի­ճա­նը մո­տե­նո­ւմ է վտան
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գա­վոր շե­մի­ն՝ 5°C-ից ցա­ծր, ա­պա շա­բա­թը մեկ պե­տք է վե­րց­նել 
մի­ջին նմո­ւշ և պա­հել սե­նյա­կային պայ­ման­նե­րո­ւմ: Ե­թե պտ
ղա­կեղ­ևի և սե­րմ­նա­հա­տիկ­նե­րի գու­նա­թա­փո­ւմ տե­ղի չի 
ու­նե­նո­ւմ, ա­պա կա­րե­լի է շա­րու­նա­կել պահ­պա­նու­մը 
այդ ջեր­մաս­տի­ճա­նի պայ­ման­նե­րո­ւմ:

Թու­զը և ար­ևե­լ յան խո­ւր­ման ­
օր­գա­նա­կան թթու­ներ քիչ են պա­րու­նա­կո­ւմ, ին­չով 
պայ­մա­նա­վոր­ված կր­ճատ­վո­ւմ է պահ­պան­ման թույ
լատ­րե­լի տևո­ղու­թյու­նը:

­Պահ­պա­նե­լիս թե թու­զը և թե ար­ևե­լ յան խո­ւր­ման ար­տադ
րո­ւմ են է­թի­լե­նի մեծ քա­նա­կու­թյո­ւն, ին­չով 

պայ­մա­նա­վոր­ված ա­րագ հա­սու­նա­նո­ւմ են և գեր­հա
սու­նա­նո­ւմ:

Թու­զը տևա­կա­նո­րեն պահ­պան­վո­ւմ է 1....2°C 
ջեր­մաս­տի­ճա­նի և 75% հա­րա­բե­րա­կան խո
նա­վու­թյան պայ­ման­նե­րո­ւմ, ար­ևե­լ յան խո­ւր
ման 1....2°C ջեր­մաս­տի­ճա­նի և 85% հա­րա
բե­րա­կան խո­նա­վու­թյան պայ­ման­նե­րո­ւմ:
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­Ծի­րա­նի պտո­ւղ­նե­րի եր­կա­րա­տև պահ­պա­նու­մը 
ի­րա­կա­նաց­վո­ւմ է ար­տա­հան­ման, վե­րամ­շակ­ման (կամ 

չո­րաց­ման) սե­զո­նը եր­կա­րաձ­գե­լու նպա­տա­կով: Սո­վո
րա­կան սառ­նա­րա­նային պայ­ման­նե­րո­ւմ -0,5...0°C-ի դեպ

քո­ւմ հնա­րա­վոր է պահ­պա­նել ծի­րա­նի Եր­ևա­նյան, Խոս­րո­վե­նի, 
Դի­մա, Մա­սիս, Ոս­կի սոր­տե­րի պտո­ւղ­նե­րը 2-3 շա­բաթ­վա ըն­թաց­քո­ւմ: 

Պահ­պան­ման ըն­թաց­քո­ւմ ա­մե­նա­մեծ վտան­գը բոր­բո­սա­սն­կե­րն են: Ա­րագ հո
վա­ցու­մը մի­նչև 4°C և ա­վե­լի ցա­ծր, պա­կա­սեց­նո­ւմ է բոր­բոս­նե­լու վտան­գը՝ ան
մի­ջա­պես սառ­նա­րան տե­ղադ­րե­լով: Պահ­պա­նու­մը պե­տք է կա­տար­վի 0°C մոտ 
ջեր­մաս­տի­ճա­նո­ւմ, ո­րով­հե­տև ա­վե­լի բա­րձր ջեր­մաս­տի­ճա­նո­ւմ պահ­պա­նե­լիս 
բո­ւր­մո­ւն­քը հա­մա­րյա լրիվ կոր­չո­ւմ է:

Դեղ­ձի վա­ղա­հաս սոր­տե­րը ընդ­հան­րա­պես պա­հու­նակ չեն: Կան սոր­տեր, ո­րո
նք ե­թե հա­սու­նա­ցել են մա­սա­մբ, ա­պա դրա­նց պա­հու­նա­կու­թյու­նը չի ան­ցնո­ւմ 24 
ժա­մից: Հիմ­նա­կա­նո­ւմ ու­շա­հաս սոր­տե­րն են պահ­պան­վո­ւմ, ա­ռան­ձին նմո­ւշ­ներ 
հնա­րա­վոր է պահ­պա­նել 1-1,5 ա­միս: Սա­կայն ու­շա­հաս սոր­տե­րի պտ­ղա­մի­սը 
պահ­պան­ման ըն­թաց­քո­ւմ ոչ թե փափ­կո­ւմ, այլ կոշ­տա­նո­ւմ է և սե­նյա­կային պայ
ման­ներ դո­ւրս բե­րե­լո­ւց հե­տո էլ չի հա­սու­նա­նո­ւմ նոր­մալ կեր­պով: Այդ պատ­ճա

­­Ծի­րան, դե­ղձ
Ջեր­մաս­տի­ճանը՝ ­
-0,5….0°C

­Հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյու­նը՝­
90-95%
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ռով ա­ռա­ջար­կո­ւմ են՝ պահ­պան­ման մի­ջին շր­ջա­նո­ւմ 
պտո­ւղ­նե­րը 1-2 օ­րով տա­քաց­վեն մի­նչև 18...20°C: 

Դեղ­ձի և ծի­րա­նի պտո­ւղ­նե­րի մա­կե­րե­սն ու­նի շատ 
թույլ մո­մա­շե­րտ, իսկ կեղ­ևը շատ բա­րակ է, ո­րի 
հետ­ևան­քով պահ­պան­ման ըն­թաց­քո­ւմ ջրի կո­րո­ւս
տը մեծ է: Ոչ լավ զար­գա­ցած պտո­ւղ­նե­րը նոր­մալ չեն 
հա­սու­նա­նո­ւմ, բա­ցի այդ նաև թա­ռա­մո­ւմ և կնճ­ռոտ
վո­ւմ են:

­
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­Չի կա­րե­լի շատ ու­շաց­նել բեր­քա­հա­վա­քը, քա­նի որ վրա 
հաս­նող ուշ աշ­նա­նային ցր­տե­րը կամ ան­ձրև­նե­րը կա­րող 

են հա­տիկ­նե­րի վրա մա­նր ճե­ղք­վա­ծք­նե­րի պատ­ճառ դառ­նան, 
ո­րո­նք բոր­բո­սա­սն­կե­րի ներ­թա­փա­նց­ման ու­ղի­նե­րն են: Սե­ղա­նի խա­ղո­ղը, ի 
տար­բե­րու­թյո­ւն այլ պտ­ղա­տե­սակ­նե­րի, պահ­պան­ման ըն­թաց­քո­ւմ չի են­թա­րկ­վո
ւմ նկա­տե­լի հա­սու­նաց­ման: Հետ­ևա­պես սպա­ռո­ղա­կան փու­լին չհա­սած խա­ղո­ղը  
պահ­պան­ման ըն­թաց­քո­ւմ չի ստա­նո­ւմ սոր­տին բնո­րոշ հատ­կու­թյո­ւն­ներ: 

Սե­ղա­նի խա­ղո­ղի հա­մար նախ­նա­կան հո­վա­ցո­ւմ է ան­հրա­ժե­շտ: Այն ի­րա­կա­նաց
վո­ւմ է սա­ռը օ­դի մի­ջո­ցո­վ՝ ծախ­սե­լով 1000 խա­ղո­ղի արկ­ղի հաշ­վով 170 մ3 -1°C-ի 
օդ: Խա­ղո­ղի շատ սոր­տեր չեն սա­ռո­ւմ նույ­նի­սկ -2°C-ի պայ­ման­նե­րո­ւմ, սա­կայն 
այդ­պի­սի ցա­ծր ջեր­մաս­տի­ճա­նի կի­րա­ռու­մը խոր­հո­ւրդ չի տր­վո­ւմ, քա­նի որ սա
ռո­ւմ է պտ­ղա­կո­թը և չան­չի մեծ մա­սը, ո­րի հետ­ևան­քով ող­կույ­զը կո­րց­նո­ւմ է 
«­կեն­դա­նի» տես­քը:

­Սառ­նա­րա­նո­ւմ պահ­վող խա­ղո­ղի ա­մե­նա­մեծ կո­րո­ւս­տը լի­նո­ւմ է բոր­բո­սա­սն­կե
րի պատ­ճա­ռով: Դրա­նց դեմ ա­մե­նաար­դյու­նա­վետ մի­ջո­ցը ծծմ­բի եր­կօք­սի­դով 
(ծծմ­բա­կան գազ) ծխա­րա­հա­րո­ւմ՝ ֆու­մի­գա­ցի­ան է: Այդ մշակ­ման տար­բեր ձևեր 

Սե­ղա­նի 
խա­ղո­ղ

Ջեր­մաս­տի­ճանը՝ ­
-1….0,5°C

­Հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյու­նը՝­
90-95%
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գոյու­թյո­ւն ու­նե­ն՝ ծծմ­բա­փո­շի վա­ռե­լը, գլա­նա­նո­թե­րից խտաց­ված գա­զի նե­րմ
ղու­մը, հա­բե­րի կամ փո­շու ձևով քի­մի­ա­կան նյու­թե­րի օգ­տա­գոր­ծու­մը, ո­րո­նք 
քայ­քայ­վե­լիս ար­տադ­րո­ւմ են ծծմ­բային գազ (SO2):­

Ա­ռա­ջին մշա­կու­մը ծծմ­բային գա­զով ի­րա­կա­նաց­վո­ւմ է նախ­նա­կան հո­վաց­ման 
դնե­լո­ւց ան­մի­ջա­պես հե­տո, երբ դաշ­տային ջեր­մու­թյու­նը դեռ չի հե­ռաց­վել: Այս 
ըն­թաց­քո­ւմ ծծմ­բա­կան գա­զի խտու­թյու­նը խցո­ւմ պե­տք է լի­նի 0,5%, իսկ մշակ
ման տևո­ղու­թյու­նը՝ 20 րո­պե: Այ­նու­հե­տև, հիմ­նա­կան պահ­պան­ման խցո­ւմ մշա
կու­մը կա­տար­վո­ւմ է 0,25% ծծմ­բային գա­զով 10 օր­վա կամ մեկ շա­բաթ­վա ընդ
մի­ջո­ւմ­նե­րով:

Ծծմ­բային գա­զով մշա­կե­լիս խոր­հո­ւրդ է տր­վո­ւմ բա­րձր պա­հել մթ­նո­լոր­տային 
հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյու­նը: Սա­կայն պե­տք է ու­շա­դիր լի­նել, որ­պես­զի հա
տիկ­նե­րի վրա ջրային կա­թիլ­ներ չա­ռա­ջա­նան, ո­րը կա­րող է բե­րել հա­տիկ­նե­րի 
քի­մի­ա­կան այր­ված­քի:

­Խա­ղո­ղի պահ­պան­ման տեխ­նո­լո­գի­այո­ւմ կար­ևո­րա­գույն նշա­նա­կու­թյո­ւն ունի 
բեր­քա­հա­վա­քի, բա­րձման բեռ­նա­թափ­ման ըն­թաց­քո­ւմ ող­կույզ­նե­րի վնաս 
չպատ­ճա­ռե­լը, ինչ­պես նաև սառ­նա­րա­նային խցո­ւմ դար­սակ­նե­րի կայու­նու
թյունը: Վեր­ջի­նս ա­պա­հո­վե­լու նպա­տա­կով խոր­հո­ւրդ է տր­վո­ւմ օգտ­վել մե­տա
ղ յա ան­կյու­նակ­նե­րից պատ­րաս­տած հիմ­նակ­մախ­քային տակ­դիր­նե­րից, ո­րո­նք 
հնա­րա­վո­րու­թյո­ւն են ըն­ձե­ռո­ւմ խա­ղո­ղի արկ­ղե­րը ան­վնաս կեր­պով դար­սա­կա
վո­րե­լու 5 մ և ա­վե­լի բա­րձ­րու­թյա­մբ:

­Սե­ղա­նի խա­ղո­ղի հետ նույն խցո­ւմ չի կա­րե­լի պահ­պա­նել այլ պտ­ղա­տե­սակ­ներ 
կամ բան­ջա­րե­ղեն, քա­նի որ վեր­ջին­նե­րս ծծմ­բա­կան գա­զի ազ­դե­ցու­թյա­մբ ստա

նո­ւմ են քի­մի­ա­կան այր­վա­ծք­ներ:
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Նա­րն­ջի պտո­ւղ­նե­րի պահ­պան­ման ջեր­մաս­տի
ճան­նե­րի ընտ­րու­թյու­նը կախ­ված է ոչ մի­այն նա­րն­ջի 
ա­ճեց­ման վայ­րից, սոր­տից նաև հա­սու­նու­թյան փու­լից: 
Ինչ­քան պտո­ւղ­նե­րը մոտ են լրիվ նա­րն­ջա­գույն գույ­նի, 

այն­քան կի­րառ­վող ջեր­մաս­տի­ճա­նը կա­րող է ցա­ծր լի­նել: 
Օ­րի­նակ, ե­թե կե­ղևն ու­նի կա­նա­չա­վո­ւն ե­րան­գա­վո­րո­ւմ պե

տք է պահ­պա­նել 5...6°C-ի, ե­թե այն դեղ­նա­վո­ւն է, ա­պա 3...4°C-ի, 
ե­թե նա­րն­ջա­գույն է, ա­պա՝ 1...2°C-ի պայ­ման­նե­րո­ւմ: Ե­թե միև­նույն խմ­բա

քա­նա­կի մեջ կան տար­բեր հա­սու­նու­թյան փու­լե­րում գտն­վող նմո­ւշ­ներ, ա­պա 
կի­րառ­վո­ւմ է 2...3°C ջեր­մաս­տի­ճան և 85-90% հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյո­ւն:

­Նա­րին­ջի պտո­ւղ­նե­րի փչաց­ման պատ­ճառ կա­րող են դառ­նալ բոր­բո­սա­սն­կե­րը 
նաև պտ­ղա­կո­թի շր­ջա­նի շա­գա­նա­կա­գույն ե­րան­գա­վո­րո­ւմ ստա­նա­լը և կեղ­ևի 
կոշ­տա­նա­լը, ո­րը հետ­ևա­նք է ջրի մեծ կո­րս­տի:

Գ­րեյպֆ­րու­տի պահ­պան­ման պայ­ման­նե­րը նույնն են ինչ նա­րին­ջի­նը:

­Ցիտ­րու­սային­ներ ­
(նա­րի­նջ, ման­դա­րին, կիտ­րոն)

Ջեր­մաս­տի­ճանը՝ ­
տես ստորև

­Հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյու­նը՝­
տես ստորև



­Ման­դա­րի­նի պտո­ւղ­նե­րի պա­հու­նա­կու­թյու­նը 
բա­րեն­պա­ստ ջեր­մաս­տի­ճա­նային պայ­ման­նե­րո­ւմ 
կազ­մո­ւմ է 2-3 ա­միս: Նպաս­տա­վոր ջեր­մաս­տի­ճա­նը 
նոր­մալ դեղ­նած պտո­ւղ­նե­րի հա­մար 1...2°C է, պտ
ղա­կեղ­ևի 1/4 մա­սից պա­կաս կա­նա­չա­վո­ւն ե­րան
գա­վոր­ման դեպ­քո­ւմ՝ 4...6°C: Խցի­կո­ւմ հա­րա­բե­րա
կան խո­նա­վու­թյու­նը 85-90%:

­Ման­դա­րի­նի պտո­ւղ­նե­րի պահ­պա­նու­մը ման­րէ­ա­բա­նա
կան փչա­ցու­մից կամ կար­գա­վոր­վող հա­սու­նա­ցու­մը կա
տար­վո­ւմ է նա­րն­ջի պտո­ւղ­նե­րի նման:

Կիտ­րո­նի պտո­ւղ­նե­րը զգա­լի­ո­րեն ա­վե­լի պա­հու­նակ են մյո­ւս ցիտ­րու
սային­նե­րի հա­մե­մա­տու­թյա­մբ: Լավ զար­գա­ցած, բայց կա­նաչ պտո­ւղ­նե­րը հնա
րա­վոր է պահ­պա­նել 5-6 ա­միս: Մո­ւգ կա­նաչ պտո­ւղ­նե­րի պահ­պան­ման 

նպաս­տա­վոր ջեր­մաս­տի­ճա­նը 6...8°C է, բաց դեղ­նա­վո­ւն 
կամ բաց կա­նա­չա­վո­ւն­նե­րի­նը՝ 4...5°C, իսկ դե­ղին­նե
րի­նը՝ 2...3°C: Բո­լոր դեպ­քե­րո­ւմ էլ նպաս­տա­վոր 
հա­րա­բե­րա­կան խո­նա­վու­թյու­նը 85-90% է:

Օգ­տա­գո­րծ­ված գրա­կա­նու­թյո­ւն 
1. Սնա­պյան Գ.Գ. «Պ­տո­ւղ­նե­րի և ­
բան­ջա­րե­ղե­նի պահ­պան­ման ­
տեխ­նո­լո­գի­ա» Եր­ևան 2001թ.

2. Տան­ձի հետ­բեր­քա­հա­վա­քային ­
պահ­պա­նու­մը – ՇԵՆ ԲՀԿ
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